
新型コロナの影響で経済的も体力的
にもどちら様も大変ですが、少しづつ
平常に戻りつつあります。頑張ってく
ださい。コロナに負けるな!!!
　　頑張りましょう。

まずは！なんといっても脂です。細
かな霜降り模様をした良質の脂がイ
ベリコ最大の特徴でこれが舌にとろ
ける味と口いっぱいにひろがる薫り
を作り出します。また、他の豚肉には
ないさまざまな成分が含まれている
といいます。

イベリコ豚は古代に地中海沿岸に生息してい
た野生の豚の子孫といわれ、ヨーロッパで放牧
用の家畜として残存している唯一の豚です。
長く細く強い脚、短い首ととがった鼻面、黒く薄
い毛、 黒い色の蹄または脚が特徴のイベリコ
豚は“pata negra”（パタ・ネグラ）と呼ばれてい
ます。（一部のイベリコ豚は異なる色をした脚
をもっていますし、非イベリコ種豚の中にも黒
い脚と毛を持つものもいます。


