
鹿児島の黒豚は、柔らかく歯切れ良い肉質、くさみも
なく、さっぱりとした食感が特徴として挙げられます。
また、栄養分も一般的な白豚と比べてとても豊富で、
昨今では健康食材としても注目されています。
鹿児島黒豚とは
鹿児島の黒豚は「六白（ろっぱく）」と呼ばれまする
これは、四肢、鼻梁、尾端の六ヶ所のみが白毛である
ことに由来しています。この六白こそが純粋な
鹿児島産黒豚の特徴で、さつまいもで育った六白を持
つ黒豚純粋種のみが「鹿児島黒豚」として認可
されます。

ラムの骨付きロースステーキを手軽に楽し
めるラムチョップ！１本ずつ切り分けてあ
るから、食べたいときに1枚ずつ調理が楽
しめます！ニュージーランド産のラム肉は
、まろやかな上品な味わいと美味しいフレ
ーバーが特徴です！ソテー、グリル、そし
て火鍋にも人気です♪

ニュージーランド産ラムラックを骨沿いに1
本づつカットした商品です。開封後そのま
ま調理できますので、手間がかからず、歩
留100％の食材です。 


